INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Przed uzyciem nalezy zapoznac sie trescig instrukcji.

Wiasciwosci:

Cromargan®: 18/10 stal nierdzewna

Higieniczne oraz neutralne na smak i zapach

Uniwersalne dno TransTherm® ze stali nierdzewnej odpowiednie dla wszystkich typow kuchenek, w
tym takze indukcyjnych

Sposodb uzycia:

Usun wszystkie naklejki przed pierwszym uzyciem produktu. Wyptucz naczynie gorgcg wodg, napetnij
go woda ponownie i gotuj przez chwile. Nastepnie dokfadnie je osusz.

Podczas uzytkowania ustaw na krétko wysokg temperature, a nastepnie w odpowiednim czasie
zmniejsz ja do poziomu $redniego.

Uzyj niskiej temperatury gotujgc w naczyniu niewielky ilos¢ wody.

Garnki i pokrywki bez syntetycznych wykonczen sg przystosowane do uzycia w piekarniku.

Szklane pokrywki moga by¢ uzywane w piekarniku w maksymalnej temperaturze 180°C

(naczynia z kolekcji Diadem Plus w temperaturze do 130°C)

Uwazaj, uchwyty naczynia moga by¢ gorgce. Uzywaj rekawic kuchennych.

Jezeli uchwyt naczynia poluzuje sie, dokre¢ wkretem srubke znajdujaca sie na uchwycie. Nie uzywaj
garnkow dopodki nie zostanie ona dokrecona.

Uzywanie Zle dopasowanych pokrywek, moze skutkowad ich zasysaniem podczas gotowania.

Jesli to nastgpi delikatnie podgrzej naczynie ponownie i usun pokrywke.

Bezpieczeristwo:

Nigdy nie podgrzewaj pustego naczynia.

Zwrd¢ uwage, aby podczas uzytkowania nie dopuscic nigdy do sytuacji w ktérej podgrzewana potrawa
moze ulec catkowitemu wyparowaniu. Skutkowac to moze przypaleniem jedzenia, zniszczeniem
naczynia lub kuchenki.

Nie dodawaj soli do zimnej wody. Poczekaj do jej zagotowania. Dobrze wymieszaj wode do jej
catkowitego rozpuszczenia, tak aby mieé pewnosc, ze sl nie bedzie miata kontaktu z dnem naczynia.
Po uzyciu naczynia wyptucz je gorgcg wodg jak najszybciej jest to mozliwe.

Aby pozby¢ sie z naczynia uporczywych do usuniecia resztek jedzenia, namocz je i delikatnie usun przy
uzyciu gabki lub szczotki.

Do czyszczenia naczynia nie uzywaj tzw. skrobakéw (wetna stalowa) lub innych szorstkich akcesoriéw
do mycia. Mogg one uszkodzi¢ powierzchnie naczynia.

Twarda woda i niektore rodzaje produktéw spozywczych mogg powodowac osadzanie sie kamienia i
pojawienie sie niebieskiego nalotu wewnatrz naczynia. Usun go niezwtocznie, gotujgc ocet w naczyniu.

Pielegnacja i czyszczenie:

Mozna my¢ w zmywarce.

Sél nie powinna mie¢ kontaktu z naczyniami wewnatrz zmywarki- moze powodowac to powstanie
korozji.

Po zakonczonym procesie mycia, wyciggnij naczynia ze zmywarki tak szybko jak to tylko mozliwe.

Wskazowki dotyczgce uzytkowania

Gotowanie w matej ilosci wody

Ta unikalna forma przygotowania potraw pozwala na uzycie bardzo matej ilosci wody do gotowania warzyw
oraz innych produktéw spozywczych. Szczelnie zamknieta pokrywa pozwala zapobiec wydostawaniu sie i
ucieczce pary wodnej, co przyspiesza proces gotowania potrawy.



Gotowanie przy uzyciu niewielkiej ilosci wody idealnie sprawdzi sie w przypadku warzyw, ryb, drobiu lub
Swiezego miesa. W duzej mierze pozwala ono na zachowanie witamin, mineratéw i mikroelementéw, ktdre nie
sg uwalniane do wody, zachowujac przy tym smak i wszystkie wartosci odzywcze potraw. Nie jest konieczne
dodawanie soli.

Smazenie przy uzyciu matej ilosci ttuszczu

Podczas smazenia zawsze dodawaj ttuszcz do zimnego naczynia , a dopiero pdzniej podgrzej je ustawiajac
Sredni poziom temperatury. Zmniejsz temperature, jesli ttuszcz zaczyna delikatnie pachniec. Dopiero wtedy
umies$¢ w naczyniu przygotowywang potrawe.

Smaz przez 8-10 minut z kazdej strony pod przykryciem. Czas smazenia zalezy od ilosci i jakosci
przygotowywanej potrawy.

Smazenie pod przykryciem sprawia, ze mieso piecze sie we wtasnym soku dlatego mozliwe jest uzycie
mniejszej ilosci ttuszczu.

Zawsze uwazaj na goracy ttuszcz!
Nie zostawiaj gorgcego ttuszczu bez nadzoru. Nie gas palgcego sie ttuszczu woda.
Kuchenki elektryczne

Dla bardziej efektywnego uzycia energii, Srednica ptyty grzewczej na kuchence elektrycznej musi pasowac do
rozmiardw garnka lub patelni:

Ptyta grzejna Garnki Patelnie
Mata @ 14,5 cm @ 16cm @ 20cm
Srednia @ 18 cm @ 20cm @ 24cm
Duza @ 22cm @ 24cm, 28cm @28 cm

Kuchenki indukcyjne
Nigdy nie nagrzewaj patelni lub garnkéw bez zadnej zawartosci, przegrzane naczynie moze ulec uszkodzeniu.

Podczas gotowania przy uzyciu wysokiego poziomu temperatury moze by¢ styszalny charakterystyczny szum.
Jest on naturalnym skutkiem oddziatywania naczynia z ptytg kuchenki indukcyjnej i nie oznacza, ze urzadzenie
lub naczynie jest wadliwe.

Rozmiar garnka i kuchenki musi by¢ dopasowany, w przeciwnym razie kuchenka (pole magnetyczne) nie bedzie
reagowac na dno garnka.

W przypadku:

e nieodpowiedniego uzytkowania

e nieodpowiedniego i niewtasciwego przechowywania

e niestosowania sie do zalecen wynikajgcych z instrukcji

e nieodpowiednio przeprowadzonych napraw

e instalacji czesci zamiennych, nie pochodzacych od producenta

reklamacje nie bedg uwzgledniane

To samo dotyczy dodatkowych czesci i akcesoridw.



